SERVICO PORLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARA
CONSELHO SUPERIOR DE ENSINO E PESQUISA

RESOLUCAO N°¢ 1.188 - DE 02 DE JANEIRO DE 1985

EMENTA: Aprova o projeto de pesquisa '"'Obtencao &
subprodutos da soja como alternativas de
alimentacao de alto valor nutritivo e

baixo custo'.

O REITOR DA UNIVERSIDADE FEDEPAL DO PARA, no uso

das atribuigoes que lhe conferem o Estatuto e o Regimento Geral,
e em cumprimento as decisoes dos Egrégios Conselhos Superiores de
Ensino e Pesquisa e de Adrinistracao, em sessoes realizadas, res
pectivamente, nos dias 02.01.85 e 11.06.85, promulga a seguinte

RESOLLUCAO:

Art. 1° Fica aprovado o projeto de pesquisa intitulado 'Obtencao

Art. 2°

de subprodutos da soja como alternativa de alimentacao de
alto valor nutritivo e baixo custc , de responsabilidade do
Departamento de Mutricao, do Centro de Ciéncias da Saude,
tendo como objetivo oferecer alternativa, praticas para fa
cilitar a introdugao da soja nos habitos alimentares da
populagao como complemento alimentar de valor nutritivo e
baixo custo; tudo de conformidade com o especificado no
Anexo, que constitui parte integrante ¢ inseparavel desta
Resolucao, e nos autos do Processo n® 06.515/83-UFPA.

Esta Resolugao passa a viger a partir da data de sua apro
vagao.

Reitoria da Universidade Federal do Para, em 11

de junho de 1985.

Prof. Dr. DANIEL QUEIMA COELHO DE SOUZA
Reitor
Presidente
do Conselho Superior de Ensino e Pesquisa
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Titulo: Obtencao de subprodutos da soja como alternativas de
alimentacao de alto valor nutritivo e baixo custo.

Centro: Ciencias da Saude

Departamento: Nutrigao

Periodo de Realizac@o: A pesquisa sera desenvolvida durante
dois (2) anos.

Grupo Executor: Helena dos Santos, Evergisto Galeno Galrao, Ro

sa Maria Dias , lMario Cardoso de Freitas Gui
maraes e Maria de Lourdes Soares Oliveira.

Justificativa: Na América Central o uso da soja na alimenta

cao humana ja se encontra bastante difundido.

No -stado do Para, em particular, varios tem
sido os trabalhos desenvolvidos junto a comunidade , no senti
do de estimular o uso da soja. Entretanto, pela dificuldade
do uso do produto "in natura", e a falta de procdutos industria
lizados e comercializados, se faz necessario realizar pesqui
sas que desenvolvam métodos simples de obtencao de produtos,
ou relhor, de subprodutos que contenham proteinas suficientes
para substituir a proteina animal.

A producao de farinha de soja e da maionese
através de uma tecnologia rudimentar possibilita a  obtengdo
de um alimento de alto valor nutritivo por um custo b2ixo,
acessivel a populacdo de baixa renda ber como niao exige equi
pamentos sofisticados e processos onerosos.

Objetivos:

Geral: Oferecer alternativas praticas para facilitar a intro
dugao da soja nos habitos alimentares da populacao co

mo complemento alimentar de valor nutritivo e baixo custo.

Especificos:

- Produzir farinha de soja com valor proteico quantitativamen
te equivalente ao da carne;

- Produzir farinha de soja com teor de umidade que permita ar
mazenamento prolongado em condigéss ambientais;

- Cbter maionese de soja como subproduto da fabricagao da fa
rinha oriunda da prensagem da soja hidratada.

Metodologia: O trabalho sera desenvolvido em 2 etapas: apri

meira compreendera atividades laboratoriais e
a segunda fase constara de atividades de campo. A primeira eta
pa sera efetuada utilizando as irnstalagoes do Laboratorio do
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Departamento de Operacoes e Processos Quimicos, do Centro Tec
nologico.

A matéria-prima a ser utilizada sera o grao de
soja hidratado, que devera ser triturado e prensado, para a
obtengao de dois subprodutos: o residuo e o concentrado: obe
decendo a uma tecnologia semelhante a empregada para a fabri
cacao de farinha de mandioca.

09. Orcarento:
iaterial de Consumo . . . « « « « « « « « « Cr$ 600.000

Remuneracao de servigos pessoais . . . . . Cr§ 200.000

TOTAL .. ... . ... Cr$ 800.000

Obs: Os recursos serao garantidos pela Pro-Reitoria de Pes
quisa e Pos-Graduacao, nao havendo despesas adicionais
para a Universidade Federal do Para.



